
Du bist Kreativ, du liebst und lebst diesen Beruf?
Dann suchen wir für unser traditionsreiches & modernes Gasthaus genau DICH!

Commis de cuisine (m/w/d) 

Hier erwartet dich:  

 • Lockere, aber professionelle Arbeitsatmosphäre
 • Hochwertige Ausstattung & moderne Küche
 • Ein motiviertes Team
 • Geregelte Arbeitszeiten mit garantiertem Überstundenausgleich
 • Jahresurlaubsplanung und freie Wochenenden nach Absprache
 • Hilfe bei der Wohnungssuche
 • Leistungsgerechte Bezahlung
 • Kostenfreie Verpflegung während der Arbeitszeit

Das bringst du mit:

 • Für diese herausfordernde Aufgabe verfügst du über eine abgeschlossene Ausbildung  
     zum Koch 
 • Du hast fundierte Fachkenntnisse und Erfahrung in der Zubereitung von frischen Produkten
 • Du stehst für das hohe Niveau unserer Gerichte
 • Neben deinem Wissen, das du immer weiter ausbauen möchtest, bringst du Kreativität und die  
                   Liebe zum Kochen automatisch mit
 • Gute Kommunikationsfähigkeit im Umgang mit unseren Gästen & Team
 • Ordnung & Hygiene in der Küche sind dir wichtig, du arbeitest nach der HACCP Verordnung
 • Du bist begeisterungsfähig, übernimmst gerne Verantwortung und arbeitest gerne Hand in     
                   Hand im Team
 • Pünktlichkeit, Belastbarkeit, Teamfähigkeit, Flexibilität, sauberes Auftreten sind für dich eine   
                   Selbstverständlichkeit
 • Gute Deutschkenntnisse werden vorausgesetzt, Englischkenntnisse sind von Vorteil

 „Gemeinsam bringen wir den Sternen zum Leuchten!“

Wir freuen uns auf Deine Bewerbung!
Gerne per Mail als PDF Datei oder auf dem Postwege an die unten angegebene Adresse:

Gasthaus Sternen Bohlingen Betriebs GmbH
z. Hd. Herrn Peter Bogdanovic
Bohlinger Dorfstr. 12
78224 Singen-Bohlingen

Mail: peter.bogdanovic@sternenbohlingen.de

Commis de cuisine


